Baccalauréat Professionnel
Technicien Conselil Vente

Formation
scolaire

Taux de réussite
sur5ans:
79,20 %
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Taux d’insertion:
En cours
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Taux de
satisfaction:
En cours
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ETABLISSEMENT PUBLIC
D'ENSEIGNEMENT AGRICOLE
NEVERS - COSNE - PLAGNY

en Alimentation

Lycée professionnel
agricole de Plagny

Diplome de Niveau 4

RNCP 35185

Principaux meétiers visés

- Employé(e) de ma%asin / en libre
service (produits alimentaires et
boissons)

- Vendeur / vendeuse conseil
produits alimentaires et boissons

- Adjoint(e) au chef de rayon ou
manager de rayon
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Modalités pédagogiques

Seconde professionnelle
Conseil-Vente
Spécialité Produits
alimentaires

6 semaines de stage en magasin de vente au
détail de produits alimentaires

1 semaine de travaux pratiques renforcés

1an

1% et terminale 14 3 16 semaines de stage

professionnelle
Technicien Conseil-
Vente en Alimentation

50 % enseignements professionnels

MAP : La marque « La Belle Niévre »

Examen : 62,5 % en cours de formation, 37,5 %

2ans épreuves terminales

Les + de la formation :

La Boutique Gourmande des Athénées :

- un espace de vente a vocation pédagogique pour la filiere TCVA

- qualifiée d’épicerie fine, elle sert de support aux différentes actions conduites par les
éléves en partenariat avec les autres exploitations de I'EPL : le Pré, le Domaine et le Jardin
des Athénées.

Les éléves participent a la mise en place de différentes actions

commerciales :

- la vente de caissettes de viande issue du Pré des Athénées

- le Marché Gourmand des Athénées

- la Foire aux vins et aux végétaux

lIs travaillent également sur la mise en avant du « Jus de pomme made in Plagny »




Contenu de la formation

- Construction d’un raisonnement scientifique autour
des questions du monde actuel

- 'exercice du débat a I'ere de la mondialisation

- Construction et expressions des identités culturelles
et professionnelles

- Actions et engagements collectifs dans des
situations sociales
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Modules
généraux

- Etude opérationnelle du point de vente

- Expertise conseil en produits alimentaires
- Conduite de la vente

- Optimisation du fonctionnement du rayon

- Qualité et sécurité des produits alimentaires et
hygiene

- Animation commerciale

- Module d’Adaptation Professionnelle

Modules

-
]
c
c

2
(%2]
(%)

2
o
S
o

Modalités d’admission

- en 2" professionnelle : a I'issue de la 3™, aprées avis favorable du conseil de classe, via la
procédure Affelnet

- en 1%¢ 3 l'issue d’'une 2" pro Conseil-Vente ou d’'un CAPa Service Aux Personnes et Vente en
Espace Rural (SAPVER); admission possible aprés une autre 2" professionnelle ou une 2"
générale

Possibilité de découvrir la formation en mini-stage

Allocation versée par ’Etat pour les scolaires
50 €/semaine de stage en 2" pro
75 €/semaine de stage en 1% pro
100 €/semaine de stage en terminale pro

Débouchés

- insertion professionnelle

- poursuite d’étude possible, en BTS notamment
Technico-Commercial Option Alimentation et Boissons
et vers des BTS du commerce et de la vente (Education
Nationale) notamment BTS MCO (Management
Commercial Opérationel)

CONTACTS () 3yl=]

ol
LPA de PLAGNY b
128 route de Lyon — 58000 SERMOISE SUR LOIRE EI L
03 86 59 72 30 ki
Lpa.plagny@educagri.fr epleanevers.educagri.fr
REGION ExR —
BOURCOGNE MINISTERE " ENSEIGNEMENT AGRICOLE
DE L'AGRICULTURE 3 AVENTURE P éEIS\MPUS
couts O R AESe DUVIVANT VIVART

Liberté s REVELE TON TALENT mmmmmn

Lgalité
Fnternité



	Page 1
	Page 2

